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MICROSTRUCTURE OF STARCH GRANULE RELATED TO KERNEL HARDNESS IN CORN
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SUMMARY

The kernel hardness of 21 corn (Zea mays L.) cultivars was studied in relation to texture, flotation index, size and arrangement of the starch
granules within the endosperm, using scanning electron microscope. Hardness (7.6 - 16.9 kg-f) was related to the size and the arrangement of the
starch granules within the endosperm. Hard corn had large and small polygonal granules in a compact protein matrix. Data obtained from scanning
electron microscopy showed a positive correlation of hardness with density and starch granule size, and a negative correlation with flotation index
and crystallinity.
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RESUMEN

La dureza del grano de 21 genotipos de maiz (Zea mays L.) fue investigada mediante la textura, indice de flotacién, tamaiio y arreglo de los
granulos de almidon dentro del endospermo, por medio de un microscopio electrénico de barrido. La dureza (7.6 - 16.9 kg-f) mostré una relacion
con el tamaiio y el arreglo del granulo de almidén dentro del endospermo. Los maices duros mostraron grinulos poligonales grandes y pequeiios
dentro de una matriz proteica compacta. Los datos obtenidos del microscopio electronico de barrido explicaron la correlacién positiva de la dureza
con densidad y el tamaiio del granulo de almidén, y la correlacion negativa con el indice de flotacién y la cristalinidad.
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