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SUMMARY 

 
The kernel hardness of 21 corn (Zea mays L.) cultivars was studied in relation to texture, flotation index, size and arrangement of the starch 

granules within the endosperm, using scanning electron microscope. Hardness (7.6 – 16.9 kg-f) was related to the size and the arrangement of the 
starch granules within the endosperm. Hard corn had large and small polygonal granules in a compact protein matrix. Data obtained from scanning 
electron microscopy showed a positive correlation of hardness with density and starch granule size, and a negative correlation with flotation index 
and crystallinity. 
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RESUMEN 

 
La dureza del grano de 21 genotipos de maíz (Zea mays L.) fue investigada mediante la textura, índice de flotación, tamaño y arreglo de los 

gránulos de almidón dentro del endospermo, por medio de un microscopio electrónico de barrido. La dureza (7.6 – 16.9 kg-f) mostró una relación 
con el tamaño y el arreglo del gránulo de almidón dentro del endospermo. Los maíces duros mostraron gránulos poligonales grandes y pequeños 
dentro de una matriz proteica compacta. Los datos obtenidos del microscopio electrónico de barrido explicaron la correlación positiva de la dureza 
con densidad y el tamaño del gránulo de almidón, y la correlación negativa con el índice de flotación y la cristalinidad. 

Palabras clave: Zea mays L., microestructura, gránulo de almidón, dureza del grano. 
 


